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ZUTATEN 

Für 4 Personen 

Gâteau de Chocolat 

200 g Zartbitterschokolade 70%  
200 g Zucker  
200 g Butter 
5 Eier 
1 EL Mehl 

Schokolade und Butter im Wasserbad schmelzen, Zucker unterrühren. 
Abkühlen lassen, Eier untermischen und Mehl dazugeben. In eine Springform mit 28 cm 
Durchmesser füllen und bei 160° ca. 25 Minuten backen. 

Weinempfehlung 
Sehr gereifter Pinot Gris, Sélection de Grains Nobles, Zind-Humbrecht 
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