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Holunder-Basilikum-Gliihwein
Flur 4 Personen

300 ml WeiBwein

80 ml Holundersirup
200 ml Wasser

15 g Ingwer

1-2 Scheiben Zitrone
6 Stengel Basilikum

Alle Zutaten zusammen in einem Topf
vorsichtig erhitzen. Vom Herd
nehmen und 5 bis 10 Minuten ziehen
lassen, dann abseihen und noch
einmal erhitzen. Achtung nie zu stark
erhitzen, da sonst der Alkohol
verdampft.

Gegebenenfalls nachstiBen.
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