
ZUTATEN

Für 2 Personen

Zwetschgen mit Joghurtsahne

8-10 Zwetschgen (süß und mit hoher Säure)
eine Prise Nelken
1/2-1 Tl Zimt 
2 Tl Zucker
100 ml Sahne
1 Päckchen Vanillezucker (mit gemahlener Vanille)
150 g Joghurt 3,5% Fett

Zwetschgen entkernen und längs vierteln. Nelken, Zimt und Zucker vermischen und unter 
die Zwetschgenviertel geben. Sahne mit Vanillezucker schlagen und dem Joghurt 
unterheben. Fast alle Zwetschgenviertel in 2 Schälchen geben mit Sahnejoghurt-Mischung 
bedecken. Mit restlichen Zwetschgenstücken garnieren.

Weinempfehlung
Riesling Spätlese (von der Mosel, restsüß)
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